CAMIPO [REALL
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Pieza entera. Cuiia 250g.

QUESOS DE LECHE CRUDA
QUESO TRADICIONAL 65% OVEJA LECHE CRUDA

Informacién Nutricional - Valores por 100g.

Proteinas

26,60g.

FICHA TECNICA

TIPO DE QUESO: QUESO VIEJO GRASO.
MADURACION: 180 dias Minimo
DESCRIPCION: TIPO: Pasta prensada

COLOR: Blanco Marfil.

ASPECTO: Ojos repartidos por toda la superficie.
INGREDIENTES: ILeche pasterizada de oveja (min 65%), vaca (min 10%) y cabra (min 5%o),
Fermentos lacticos, Cuajo, Sal, Cloruro calcico, Conservador E-252 y Agentes de Recubrimiento
(E202, E235).
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Sabor potente caracteristico de leche cruda.
TEMPERATURA DE CONSERVACION: Entre 2°y 8°C
CADUCIDAD: 365 Dias



