AN ROIREA

Pieza entera. Cufia 250g.

QUESOS DE OVEJA
QUESO OVEJA SEMICURADO CAMPO REAL

Informacién Nutricional - Valores por 100g.

FICHA TECNICA

TIPO DE QUESO: QUESO SEMICURADO DE OVEJA

MADURACION: 35 dias Minimo
DESCRIPCION: TIPQ: Pasta prensada

COLOR: Blanco Marfil.

ASPECTO: Ojos repartidos por toda la superficie.
INGREDIENTES: Leche pasterizada de oveja, Fermentos lacticos, Cuajo, Sal,
conservador E-252 vy Agentes de Recubrimiento (E202 y E235).
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Sabor profundo
TEMPERATURA DE CONSERVACION: Entre 2°y 8°C
CADUCIDAD: 365 Dias



